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Objetivo del programa

El alumno sabra elaborar alitas y bonoless desde cero para poder innovar
y crear sus propias versiones

Temario

1.Alitas pimienta Limé6n
2. Boneless ajo- queso azul
3.AlitasBBQ arandano
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Perfil de Ingreso

Personas que disfruten de cocinar, aprender nuevas recetas para compartir
con la familia, para ofrecer en su negocio o emprender en el sector de la
gastronomia.

Perfil de Egreso

El alumno contara con los conocimientos para elaborar alitas y boneless
en casa o su negocio.

Ponentes

Imparte el programa: &@

Chef. Jennifer Contreras Acevedo

Duracion

Inicio: 22 de agosto
5 horas
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Métodos de pago

Online / Ventanilla pago referenciado

Proceso de Inscripcion

=

Registro de Realiza el pago Entrega comprobante
inscripcion correspondiente de pago
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